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Soweit nicht anders gekennzeichnet, stammen alle aufgefiihrten Artikel aus 6kologischer Erzeugung.

Heggehof 2

33165 Lichtenau-Asseln

Bitte immer eintragen!

Tel. 05295-930274

Kundennummer )) Fax: 05295 - 9976611 oder www.heggehof.de
Name Mail: bestellung@heggehof.de DE-006-OKO-Kontrollstelle
Schweinefleisch  Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)

S 1010 ° Schweinefilet

S 1020 o Schweinelummer (am Stiick)

S 1022 ® Schweine Riickensteaks

S 1030 [ Schweinekotelett

S 1040 o Schweineschnitzel

S 1050 ° Schweinebraten

S 1051 ° Schweinebraten (gewdirzt in Marinade)

S 1052 ° Schweinekrustenbraten (mit Schwarte)

S 1060 ° Schweinerollbraten

S 1070 ° Schweinenacken (mit Knochen)

S 1080 [ Schweinenacken (ohne Knochen)

S 1090 o Schweinegulasch

S 1100 o Dicke Rippe

S 10 ° Schélrippe

S 1120 o Eisbein

S 1130 o Schweinebauch (frisch)

S 1140 ° Kasseler (mager, ohne Knochen)

S 14 ° Kasseler-Nacken (ohne Knochen)

S 1150 Gemiisebraten im Bratschlauch

S 1160 ° Nackensteaks (ungewiirzt)

S 170 ° Nackensteaks (gewiirzt)

S 1180 ° Krauterschnitzel

S 1190 [ Bauchfleisch (gewdrzt)

S 1200 o Marinadenschnitzel

S 1210 ° Schweineleber

Wurst im Glas Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)

S 2500 Zwiebelleberwurst ca. 180¢g
S 2510 Schweineleberwurst (fein) ca. 180g
S 2520 Gekochte Mettwurst ca. 180g
S 2530 Blutwurst ca. 180g
S 2540 Siilze ca. 180g
R 2550 Rinderleberwurst ca. 180g
S/IR 2560 Wiener (im Glas) ca. 270g
R 2570 Cornedbeef ca. 180g
S/IR 5551 Bolognese (Hausmacher Art) ca. 380g
R 3580 Rinderfond (Konzentrat) ca. 4009
G 6170 Geflligelragout (im Glas) ca. 390g
G 6004 Génserilette ca. 180g Nov. — Dez.
G 6003 Génseschmalz ca. 180g Nov. — Dez.
G 6006 Gefliigelfond (Konzentrat) ca. 4009
B 4017 Buffelleberwurst (mit Apfel u. Zwiebel) ca. 180g
S 1730 Schweineschmalz ca. 160g
S 1740 Griebenschmalz ca. 160g
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Wurstwaren Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)
S 1500 Schweinemettwurst (Hausmacher Art) ca. 500-800g
S 1510 Schweinemettwurst (mit Fenchel) ca. 500g
S 1520 Grobe Schmierwurst ca. 2209
S 1530 Feine Schmierwurst ca. 2209
S 1540 Pfeffersack ca. 180g
S 1550 Kohlwurst (gerauchert) ca. 250g Okt. - Marz
S 1560 Schweinemettenden ca. 1209
S 1570 Pfefferbeiler ca. 100g
S 1579 Gewiirzschinken (gerauchert) ca. 250 - 2500¢g
S 1580 Schinkenstiicke (gerduchert) ca. 250 - 25009
S 1581 Schinkenstiicke (luftgetrocknet) ca. 250 - 25009
S 1582 Nussschinken (gerauchert) ca. 250 - 2500¢g
S 1583 Knochenschinken (luftgetrocknet) ca. 1000 — 2500¢g
S 1584 Gewiirzschinken (geschnitten) ca. 100g
S 1590 Schinken (gerduchert, geschnitten) ca. 100g
S 1593 Schinken (luftgetrocknet, geschnitten) ca. 100g
S 1591 Nussschinken (geschnitten) ca. 100g
S 1592 Knochenschinken (geschnitten) ca. 100g
S 1595 Schinkenwiirfel ca. 150g
S 1600 Durchwachsener Speck ca. 200 -2000¢g
S 1610 Fetter Speck ca. 200g
S 1620 Gekochter Schinken (am Stiick) ca. 1000g
S 1630 Gekochter Schinken (geschnitten) ca. 100g
S 1640 Blutwurst ca. 220g
S 1650 Blutwurst (gerauchert) ca. 700g
S 1651 Blutwurst zum Braten (mit Mehl) ca. 4009 Sep. — Mérz
S 1680 Waurstebrei (mit Gerste) ca. 500g Sep. — Mérz
S 1690 Delikatessleberwurst ca. 220g
S 1700 Zwiebelleberwurst ca. 220g
S 1701 Krauterleberwurst (gerduchert) ca. 200g
S 1710 Schweineleberwurst (grob, gerduchert) ca. 800g
S 1720 Schweineleberwurst (fein, gerauchert) ca. 800g
S/IR 1750 Frikadellen (gebraten) ca. 100g
S 1760 Fleischwurst fir Kinder ca. 280g
S 1770 ® Krauterbratwurst ca. 80g
S/IR 1780 Fleischwurst (fein) ca. 280g
S/IR 1810 Bierschinken ca. 280g
S/IR 1820 Jagdwurst ca. 280g
S/R 1830 ° Pizzapastete mit Kése ca. 1000g
S/R 1840 °® Rostbratwurst ca. 100g
S 1841 °® Bayrische Weisswurst ca. 80g
S/IR 1843 °® Rostbratwurst mit Rucola u. Parmesan ca. 100g Apr. —Aug.
S/R 1850 °® Rostbratwurst mit K&se ca. 100g Apr. - Aug.
S/R 1860 [ Wiener ca. 90g
S 1870 Krautermettwurst ca. 450¢
S 1880 °® Leberkase in Scheiben (2 Stiick) ca. 200 -1000g
S 1895 ® Krakauer ca. 100g
S 1900 °® Hackbraten mit Gemise ca. 500g
Kalbfleisch Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)
8000 [ Kalbfilet
8010 ® Kalbricken (schier)
8020 ® Kalbschnitzel
8030 ® Kalbrouladen
8040 ® Kalbbraten
8050 ® Kalbgulasch
8060 ° Kalbhaxe




Seite 3

Rindfleisch Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)

R 3000 L Rinderfilet

R 3010 L Rinderroastheef

R 3020 ® Rinderhiifte

R 3030 o Rinderbraten

R 3031 L Tafelspitz

R 3040 L Rinderrouladen (Oberschale)

R 3050 L Rindergulasch

RIS 3055 ® Gulasch gemischt

R 3060 L Rinderbrust (ohne Knochen)

R 3070 L Hohe Rippe (ohne Knochen)

R 3080 L Beinscheibe

R 3090 L Flache Rippe

R 3100 o Ochsenschwanz

R 3110 L Markknochen

R 3120 L Sandknochen/Suppenknochen

R 3130 Sauerbraten (fertig eingelegt)

R 3140 L Krautersteaks

R 3150 L Rinderzunge

R 3160 L Rinderleber

R 3500 Rindermettwurst ca.400 g
R 3510 Rinderrauchenden ca.110g
R 3520 Rinderbraten (in Aspik) ca. 500 g
R 3530 Rinderwurst (zum Braten) ca. 250 g Sep. — Mérz
R 3540 o Rinderrostbratwurst ca. 100 g
R 3550 Rinderschinken (geschnitten) ca. 100 g
R 3560 Rinderschinken (am Stick) ca. 500 -1000g
R 3570 Rinderfrikadelle (Krauter u. Knoblauch) ca. 100 g
Biiffelfleisch Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)

B 4001 [ Biiffelfilet

B 4002 L Biiffelroastbeef

B 4003 ® Biiffelhiifte

B 4004 L Biiffelbraten

B 4005 L Biiffelrouladen

B 4006 L Biffelgulasch

B 4007 L Biiffelbeinscheiben

B 4008 L Biiffel Hohe Rippe (ohne Knochen)

B 4009 L Biiffelleber

B 4011 Buffelmettwurst ca. 300 g
B 4014 Biiffelsalametti ca.50 g
B 4012 L Biffelrostbratwurst ca. 100 g
B 4018 Biiffelschinken (geschnitten) ca. 100 g
B 4019 Biffelschinken (am Stlick) ca. 500-1000 g
Hack-Produkte  Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)

S 2700 L Schweinehack ca. 250 g
S 2710 L Schweinemett ca. 250 g
S 2720 L Frische Bratwurst (2er, 3er, 4er) ca.200-400¢
S 21 L Bratwurstschnecken (2er) ca.240 g
R 2730 o Rinderhack ca. 250 g
SIR 2735 L Gehacktes gemischt ca. 250 g
L/R 2740 L Lammhack ca. 250 g
L/R 2750 o Lammbratwurst (2er) ca. 200 g
LIR 2751 L Cevapcici (mit Knoblauch) ca.240g
B 4010 o Biiffelhack ca. 250 g
R 2760 L Rinderburgerpatties ca. 240 g
B 2770 L Biffelburgerpatties ca.240 g
G 2780 o Putenburgerpatties ca.240g
L 2790 L Lammburgerpatties ca.240g

Unsere Hack-Produkte haben eine Mindestbestellmenge von 5 kg!
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Lammfleisch Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)
L 5010 L Lammfilet oder Lammlachs
L 5020 L Lammkeule (ohne Knochen)
L 5021 L Lammschnitzel aus der Keule
L 5025 o Lammkeule (mit Knochen)
L 5030 ® Lammschulter (ohne Knochen)
L 5035 L Lammschulter (mit Knochen)
L 5040 o Lammriicken (mit Knochen)
L 5050 o Lammkotelett
L 5060 L Lammhaxe
L 5070 o Lammgulasch
L 5090 L Lammschnitzel (in Krautermarinade)
Gefliigelfleisch  Bestellmenge (frisch) TK Bestellmenge (TK)
G 6000 Gans (auf Vorbestellung) Nov. - Dez.
G 6001 Gansebrust (mit Haut u. Knochen) ca. 1000 g Nov. — Dez.
G 6002 Gansekeule (1 Stiick) ca. 500 g Nov. - Dez.
G 6010 Pute (auf Vorbestellung) Nov. — Dez.
G 6020 Mulardenente (auf Vorbestellung) ca. 2000 — 3500 g Nov. — Dez.
G 6210 Flugente (auf Vorbestellung) ca. 1500 - 2500 g Nov. — Dez.
G 6021 Entenfilet mit Haut (auf Vorbestellung) ca. 300 g Nov. — Dez.
G 6022 Entenkeule (auf Vorbestellung) ca. 400 g Nov. - Dez.
G 6030 L Hahnchen
G 6040 L Putenbrust (am Stiick)
G 6050 L Putenoberkeule
G 6060 L Hahnchenbrustfilet
G 6061 L Héhnchenbrustfilet (in Currymarinade)
G 6070 L Hahnchenkeule (ganz)
G 6071 L Hahnchenunterkeule (Drumstick, gew(rzt)
G 6072 L Hahnchenoberkeule
G 6080 L Putenschnitzel
G 6081 L Putenschnitzel (in Currymarinade)
G 6082 L Putenbrust Filetstreifen (in Paprikamarinade)
G 6090 L Geflligelbratwurst ca.90g
G 6091 o Geflugelkrauterbratwurst ca.70g Apr. - Aug.
G 6100 Gefliigelfleischwurst ca. 280 g
G 6110 Gefliigelbierschinken ca. 280 g
G 6120 Gefllgeljagdwurst ca. 280 g
G 6130 L Gefliigelwiener ca.50 g
G 6140 Geflligelpastete mit Kase ca. 1000 g
G 6150 Gefliigelpastete mit Paprika ca. 1000 g
G 6160 Putenschinken (geschnitten) ca. 100 g
G 6165 Putenschinken (am Stiick) ca. 500 g
G 6180 o Hahnchenflligel
G 6181 L Hahnchenfligel (Chickenwing, gewrzt)
G 6190 L Suppenhuhn (tiefgefroren) ca. 1200 g
G 6240 Gefliigelfrikadelle ca. 100 g
G 6250 Gekochte Putenbrust (am Stiick) ca. 500 g
G 6260 Gekochte Putenbrust (geschnitten) ca. 100 g
G 6280 Gefliigel-Delikatessleberwurst ca. 200 g
Tiernahrung
8888 Fleisch fiir Hund und Katze (gekocht) ca. 800 g
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